PREFECTURE DE

Direction Départementale des
Services Vétérinaires
de la Seine-Maritime

Service de Sécurité Sanitaire des
Aliments

Zong Artisanale
Route ds Fécamp
7811 0-GODERVILLE

Tel.: 02 3528 38 97

Fax: 02 3527 3368

Dossier suivi par:

Christian COTTEREAU

Mel : :
chrisﬁan.cottereau@agrisulture.gouv.fr

VIREf,

N/R&f : SVG07/052

N* Dossier : (a rappsler dans toute
correspondance)

786 351 1014

Monsieur |a Président,

Je vous pris de trouvar ci-joint |2 rapport de [inspaction sanitaire

Monsieur Christian Cottersay, technicien Supérisur des

la sécurité sociale situges 222 bouleva

rd de Strasbourg ay Havre en préssnce da

Liberid « .gl:dfr':'f * Fraternire
REPUBLIQUE FRANCAISE

LA SEINE-MARITIME

Monsieur le Président
AREQS

222 boulevard de Strash
76 600 LE HAVRE

Objet : visits documentairs st des locauy

Ateliar(s) controla(s) :
Cuisinz d'entreprise

Références réglementaires

Réalemant (CE) n* 852/2004 du Parlement européen st du Congail

du 29 avril 2004 relaiif I'hygiene des denraes alimentaires

Reéalement (CE) n° 178/2002 dy Parlement europgen st du Consei| du 28
janvier 2002 etablissant |es principes génsrauy ef les  prescriptiong
générales de la Iegislation alimentairs, instituant I'Autorita européenne de
sécurité des aliments et fixant das procédures relativas & la sécurité dag
denréss alimentaires

Goderville, Iz 5 mars 2007

réalisés Iz 5 mars 2007 par
de

monsisur LECTEZ

services vatérinajres dans la cuisine d'entrapriss

Philippe, chaf gérant de Iz socisgts Ansamble.

Je vous demange de mettre en placs les actions correctives nécessairas

Restant 3 votra

disposition our tout renseignamant complémentaire, js vous ric d’agréer
p g ] D g 7

Monsieur le Président,I'expression ge ma considération distinguée,

: /)
our:ig:dirscteur depanemapt[a:,!e%ls»sewrces vetérinaires
~~==k=Inspecteur de Jals'samt?ipﬁ’ohq ue vétérinaire. —
T : 5 i 3
%) % ER

&



Direction Départementale des
Services Vétérinaires
de la Seine-Maritime
Secteur Agro-alimentaire
de la Pointe du Havre
Route de Fécamp - Zone Artisanale
76110 Goderville

Téléphone: 02/35/28/38/97
Télécopie : 02/35/27/33/68
Dossier suivi par : M. Cottersan

RAPPORT DE LA VISITE D'INSPECTION

Type d'inspection visite documentaire st des locaux
Date d'inspection : 5 mars 2007

En présence de : monsieur LECTEZ Philippe,

Fonction : chet gérant de la sociats Ansamble,

Références réglementaires :
Références réglementaires -
Réalement (CE) n°® 852/2004 du Parlement

Mail christian, cottereau@sagriculturs gouv.
fr

V/IREf,

N/Réf. SVG 07/052

N® Dossier : 76 351 1014

2uropéen et du Conssil

du 28 avril 2004 relafif & I'hygiéne des denrses alimentaires
Réalement (CE) p°

178/2002 du Parlemant

denrées alimentaires

Realement (CE) n° 2073/2005 du Pariement guropéen du 15 novembre
2005 concernant jes critéres microbiologigues

alimentairesg

Godzrville, |s

LOCAUX :

La psinture dans les réssrvas s'é

Iz

pourtour des siphons de sol =n cuisine sst déarags présence

8 mars 2007

caille,
Iz lave-mains en zona cuisson n'sst pas 2

commands non man uzsllz,
da frous oy stagne I'2ay,

la faience dans Ia zone plonge est usée

EQUIPEMENT :

le meuble froid d=
jetée,

lz plague de découps
le thermomatra

12 ligne du self ne fonctionna pas, la températurs &tait go + T87C

des viandes présente
pour le contréle des produits & réception ne fonctionne

des aniractuosités,

les &tagéres en réserve sont rouillées,

certaines commandes non manualles des poubzlies ne
absence de destructsur glectrique d'insecies volants, présence gs moucherons dans |z
les tables et les etageres en formica sont UssZes, e

FONCTIONNEMENT :

sont plus fonctionnelles,

bois compressé est visible,

les galles au plafond en Cuisine sont tachsss, -

les carions, les c2ufs,
des produits nus dans

les bouteilles et les iBgumes non decontaminés nz doivant pas gtre sfockés avac
la chambre froide

des produits elaborés,

absence de controle de ia température des proguits 3 réception,

i2 psinturs ds la machine

MATIERE :

les sachets des produits surgelés déconditionnés doivent
doivent comporter un étiquetage specifique, (date d'ouverturs, date

poUr COUpsT Iz pain s'4caille,

&ire correctement farmes 2prés’
d'utilisation maximale .+

ey

européen =t du Consejl du 28
janvier 2002 établissant les principes généraux ef les  prescriptions
9énérales de la Iégislation alimentaire,

instituant ['Autorita européenne de
sécurité des aliments et fixant des procaduras relatives & |a sagy

applicables aux denraes

ia mayonnaiss a &is

plus depuis I 8 favrier 2007

cuisine,




PERSONNEL :

le port de la coiffe ou charlotte est obligatoire en cuisine,

ETUDE DOCUMENTAIRE :

- Les documents suivants ont été vérifiés et n'ont pas présenté d’anomalies particuligres,

= enregistrement de la températurs des unités de conservation das produits (janvier et fayrier
2007),

- |2 plan de formation du personnel,

- les certificats médicaux du personnel,

= les tolérances ge température pour la réception das denrées ns sont pas acceptables + 6 °C pour |2
charcuterie ; +9 °C pour les produits latiers, '
- Les documents suivants ont été verifiés et ont présenté des anomalies :

- Absancs d'enregistremeant de |2 températurs das produits a reception depuis lz 8 favriar 2007,

- Absence de contrdle st d'enragistrament de I3 températurs des danrass sur I2 ligne de saff au
moment du servics,

- Les rapports des rasultats d'analyses microbiologiques indiguent que |z température ges
produits n'est pas conforme, préldvement du 20/4 0/2005 cauf dur mayonnaise +11°C st rat da
dinds +42 2°C,

- Absence de résultats d'analyses microbiologigue indiquant I'efficacité du plan de netioyage st de
désinfection des locaux et du matérigl,

- Absence ds fiche de non-conformité ainsi gue les actions correctrices mises en oeuvre

- L'origine des viandes bovines doit &fre portée 2 la connaissance des consommateurs de fagon fisible ot
visible, conformément au décrat n° 2002-14585 du 17 septembrs 2002

Le technicien supérieur des services vétérinaires Christian COTTEREAU

&

« votre dessier faijt I'objet d’un traitement automatisé, conformément aux articles 34 2 36 de la loj n°78-17 du 6 janvier 1578
relative & Vinformatique, aux fichiers et aux libertés. Vous bénéficiez d’un droit d’aczés et de rectification pour |jes
informations nominatives vous concernant. Ce droit s’exerce aupres du service dont 'adresse figure en entéte de ce
document »

w Les décisions contenues dans le présent courrier peuvent itre contestées dars le délai de deyx mois, Soif par recours gracieux adressé ay
directeur départemental des services Véiérinaires, soit par recours contentieux devant le tribunal administratif de Rouen »,



